PRODUKTION A
JEHMLICH

MAHLANLAGEN FUR

PRESSKUCHEN UND TRESTER

v.l.n.r. Rapspresskuchen, Biertreber, Johannisbeertrester, Mandelpresskuchen

Zur Gewinnung von Olen und Saften werden Frucht- sowie weitere Pflanzenbestandteile unter hohem
Druck verarbeitet. Dabei wird durch Pressen die Flissigkeit von den restlichen Pflanzenbestandteilen
getrennt. Der feste Riickstand ist als Presskuchen bei der Herstellung von Ol und als Trester bei der
Produktion von Saft bekannt.

Presskuchen und Trester sind wertvoll: sie enthalten viele Rohfasern, Proteine sowie Mineralstoffe und
eignen sich ideal als Zutat in Lebensmitteln, Tiernahrung, Diinger, Brennstoff sowie zur Herstellung
von Verpackungsmaterial.

Mit JEHMLICH Zerkleinerungstechnik lassen sich diese Pressriicksténde in Form von Pellets, Flocken
oder tellerférmigen Presslingen schonend auf die gewlnschte ZielgréBe mit definiertem Durchsatz
zerkleinern. Fur diese hochwertigen Produkte bestehen in der richtigen Qualitat vielfaltige und inter-
essante Vermarktungsmaoglichkeiten.
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PRODUKTION

L)
JEHMLICH

PRAXISBEISPIELE:
AUFWERTUNG VON PRESSKUCHEN UND TRESTERN
Abgestimmt auf den Anwendungsfall erzielen JEHMLICH Mahlanlagen unterschiedliche Feinheiten und

Durchséatze. Verschaffen Sie sich einen Uberblick tber mégliche Anwendungs- und Leistungsdaten bei
Vermahlung ausgewahlter Presskuchen und Trester.

Anwendung Aufgabegut d90 [mm] Endfeinheit d90 [um] Kapazitét REKORD 630 [kg/h]
Apfel 10 200 500

Aprikose 100 275 1.300

Aronia 5 250 700

Erdnuss 40 140 1.200

Erdnuss, gerdstet 40 30 1.000

Hagebutte 150 370 1.000 O
Hanf 10 115 1.200

Johannisbheere 7 350 700

Kaffee 70 360 1.000

Kakao 10 35 600

Kokos 60 650 700

Kiirbiskern 18 150 1.300

Lein 20 200 1.300

Mandel 4 200 1.500

Rote Beete 4 570 400

Senf 4 190 900

Sesam 20 200 1.700

Sonnenblume 25 115 1.500

Walnuss 20 150 1.300 O
Weizenkeim 2 180 600

SCHLUSSELFERTIGE LOSUNGEN — INDIVIDUELL AUSGELEGT

Fur lhre Produktionsziele erstellen wir malBgeschneiderte, energieeffiziente Anlagenlésungen mit hoher
Verflugbarkeit und Flexibilitdt auch fur zukinftige Markterfordernisse. Von uns kénnen Sie Mihlen als
Einzelkomponenten zur Integration in lhre bestehende Technik und voll integrierte Komplettsysteme erhal-
ten, die Ihre Produkte zuverlassig und nach den aktuellen Hygiene-, Ergonomie- und Sicherheitsstandards
verarbeiten.

Sprechen Sie uns zu lhrer spezifischen Aufgabestellung an. Unsere Anlagen legen wir auf Basis langjahriger
Produkterfahrungen und mit bestatigenden Versuchen in unserem modernen Anwendungstechnikum aus.
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